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ROSSO COLLI TREVIGIANI 
Indicazione Geografica Tipica



GRADAZIONE
ALCOLICA

COLORE

UVAGGIO
AREA DI 

PRODUZIONE
TERRENO

ROSSO RUBINO INTENSO

13%

ARGILLOSO

COLLALTO DI SUSEGANA (TV)

95% MERLOT, 5% CARMENÈRE

APAIOLO

SENSAZIONE FRUTTATA DI PASSIFLORA
E CHINOTTO. SI RITROVA UNA PIENA 
CORRISPONDENZA CON I PROFUMI 
DAI TONI AMAROTICI E LE SFUMATURE 
DI FRUTTA SECCA. RIVELA UN 
GRANDE EQULIBRIO, PROFONDITÀ, 
RANGO ED ELEGANZA

VINO DI RAFFINATA ELEGANZA, SI 
ACCOMPAGNA BENE SIA A PIATTI 
LEGGERI CHE A RICETTE PIÙ 
IMPEGNATIVE

18/20°C

INTENSO E FRUTTATO DI AMARENE 
E MELOGRANO, CON RICHIAMI 
ALLE ROSE APPASSITE, ALLE 
ZAGARE AL MIELE DI CASTAGNO E 
A ALLA BUCCIA DI CHINOTTO 

BOUQUET

GUSTO

ABBINAMENTI

TEMP. DI SERVIZIO

24 MESI IN TONNEAU

ALMENO 12 MESI IN BOTTIGLIA

ELEVAGGIO

AFFINAMENTO



AZIENDA AGRICOLA LUCA RICCI
Via Cucco, 27 - 31058 Susegana (TV)
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